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1. Modo de uso
El termémetro es apto para todos los hornos de uso doméstico, excepto para
microondas.

Segun lo que prefiera, apoye o cuelgue el termémetro dentro del horno.
El instrumento le indicard la temperatura exacta en el interior del horno.

Por favor, observe que hasta obtener la temperatura exacta pueden pasar entre
5y 15 minutos.

El termémetro para horno le permite observar y controlar la temperatura en el
interior de su horno durante todo el tiempo de coccion.

Gracias a la esfera grande y de facil lectura, podrd leer la temperatura incluso a
través de la ventana de vidrio del horno sin tener que abrirlo.

2. Limpieza
Limpie su termémetro para horno con un pafio suave humedecido con jabon
suave y agua. No obstante, también es apto para lavavajillas.

Debido a las altas temperaturas dentro del horno, el cuerpo del termometro
puede cambiar de color. Este es un proceso normal que no afecta en absoluto a
la precision de medicion.

El termémetro para horno cumple los requisitos de la legislacién alimentaria
vigente.

3. Datos técnicos
Cuerpo: Acero inoxidable

Dimensiones: 0 aprox. 73 mm

Rango de medicion: 50-300°C/122-572°F
Sistema de medicion: Bimetalico

Tipo de sujecién: Pie de apoyo y gancho para colgar
Precision de medicion: +10°C

Instrucciones de seguridad

« Mantenga el envoltorio de pléstico fuera del alcance de los bebés y nifios
pequerios, ya que existe riesgo de asfixia.

« Apoye o cuelgue el termémetro en el interior del horno cuando este estd atn
frio. Al subir la temperatura, también aumenta el riesgo de sufrir quemaduras.

« No extraiga el termémetro del horno antes de que se haya enfriado lo suficien-

te. Utilice siempre manoplas de cocina, para evitar quemaduras.

iPrecaucion: No utilice el termometro para horno en el microondas!
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1. Gebruik op

Plaats of hang de thermometer naar wens in de oven. Hiermee wordt de
precieze temperatuur in de oven aangegeve.

Let erop dat dit met een tijdsvertraging van 5 tot 15 minuten plaatsvindt.

Met de oventhermometer kunt u tijdens de gehele bak-of braadtijd de tempera-
tuur in de oven in de gaten houden en controleren.

Door de grote, overzichtelijke wijzerplaat kunt u de thermometer ook door het
raam in de oven aflezen zonder de oven te hoeven openen.

2. Reiniging

Reinig de oventhermometer met een zachte, vochtige doek met een beetje mild
afwasmiddel of water. De thermometer kan echter ook in de vaatwasser worden
gereinigd.

Door de hitte in de oven kan de behuizing van de oventhermometer verkleuren.
Dit is normaal de meetprecisie blijft geheel behouden.

De oventhermometer voldoet aan de eisen van de voedsel- en warenautoirteit.

3.Technische gegevens

Behuizing: Roestvrijstaal

Afmeting: diameter ca. 73 mm
Meetbereik: 50-300°C/122-572°F
Meetsysteem: Bimetaal

Manier van bevestigen: neerzetbeugelof ophangoog
Meetprecisie: +10°C

Veiligheidsrichtlijnen

« Houd de verpakkingsfolle verwijderd van baby's en Kleine kinderen in verband
met kans op vertikking.

« Plaats of hang de thermometer in de oven als deze nog koud is. Bij stijende
temperatuur bestaat kans op verbranding.

« Neem de thermometer pas dan uit de oven als deze voldoende is afgekoeld.
Gebruik hiervoor altijd ovenwanten.

Attentie: De thermometer mag niet gebruikt worden in de magnetron.

1. Ncnonb3oBaHue
TepmoMeTp NOAXOAUT ANA Nio6OIA yXOBKM KpOMe MIUKPOBONHOBOIA ey,
MpeaiHa3HaueH ANA IOMALLHEro UCMoNb30BaHNA.

TepMoMeTp NOCTaBUTb WM MOBECUTD B AYXOBKe (M0 enaHmio). Ha Hém
0T0Opa3wTCA TouHas Temnepatypa B neun.

MNoxanyiicta, 06paTuTe BHUMAHMe Ha TO, YTO MHANUKALMA NPON30AAET ¢
BpeMeHHOIT 3aZiepXKoii Npubnu3nTeNbHO 0T 5 0 15 MUHYT.

Mpy nomoLLy TePMOMETPA ANA ZyXOBKM MOXHO NPOCEXMBATH 1
KOHTPONPOBATb TeMMEpaTypy B Neun B TeUEHUe BCEro BpeMeHU BbIneuki
WK KapKi.

Bnarogaps kpynHomy, YETKoMy Lndep6naTy Temneparypy B neuun MOXHO
CUUTBIBATH YEPE3 CTEKNO AYXOBKM, HE OTKPbIBAA ed.

2. Yucrka

TepMOMETP OUMLLAETCA MATKOIT BNAXKHOI TKaHbH, CMOYEHHOIA HearpeccBHbIM
MOOLLM CPeACTBOM Ui BoA0iA. Ero Takxe MOXHO MbITb B MOCYZA0MOEYHOIA
MalLMHe.

I13-3a apa B neyu Kopnyc TepMOMETPA MOXKET NO6NEKHYTb. IT0 HOpManbHBIi
MIPOLECC, TOYHOCTH U3MEPEHNA NPH 3TOM He CTPAjaeT.

TepMOMETP 1A lyXOBKM 0TBEYaeT Tpe6oBaHNAM 3aK0Ha 0 MNLLLEBbIX
MPOAYKTAX.

3. TexHuueckmne faHHbIe
Kopnyc: HepxaBewLuas cTanb

Pasmep: [AMaMeTp oK. 73 MM

[lnanasoH u3mepeus: 50-300°C/122-572°F

W3mepuTenbHas cuctema: bumeTannnyeckas

(noco6 3akpenneus: CKo0a AAnA yCTaHOBKI v MeTnA Ana
NoABeLUNBaHNA

TouHocTb: +10°C

YKa3aHuA no mepam 6e3onacHocT

« XpaHuTe ynakoBOUHY0 MNEHKY BHe OCTYMHOCTI MaNneHbKuX feTeil,
CYLLeCTBYeT OMacHOCTb YAyLIEHNA.

« TepMOMETp NOMELLIAETCA B XONOAHYH AyXOBKY. [0 Mepe noBbiLeHusa
TeMnepaTypbl YBENMUMBALT PUCK 0XKOTOB.

« BypbTe 0CTOPOXKHBI MPU BbIHUMAHNI TEDMOMETPA U3 yXOBKI. JloxauTech,
noKa oH oxnagntca. licnonb3yiite Ha BCAKWI Cyyail NpUXBaTKM.

BHumanue! He ncnonb3oBatb TEPMOMETP ANnA AYXOBKU B MI/IKpOBOJ'IHOBOI7I
neyu.
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1. Gebrauch
Das Thermometer ist fiir alle Backdfen, auBer Mikrowellen, fiir den privaten
Gebrauch geeignet.

Stellen oder hangen Sie das Thermometer entsprechend lhren Wiinschen in den
Backofen. Es zeigt Ihnen die genaue Temperatur im Backofen an.

Bitte beachten Sie, dass dies mit einer Zeitverzdgerung von ca. 5 bis 15 Minuten
geschieht.

Mit dem Backofenthermometer kdnnen Sie wahrend der gesamten Zeit des
Backens oder Bratens die Temperatur in lhrem Backofen beobachten und
kontrollieren.

Durch das groBe, iibersichtliche Ziffernblatt konnen Sie die Temperatur auch
durch das Backofenfenster ablesen, ohne den Backofen 6ffnen zu miissen.

2. Reinigung

Reinigen Sie Ihr Backofenthermometer mit einem weichen, feuchten Tuch,
getrdnkt mit einem milden Spiilmittel oder Wasser. Es kann jedoch auch in der
Spiilmaschine gereinigt werden.

Durch die Hitze im Backofen kann sich das Gehause des Backofenthermometers
verfarben. Dies ist ein normaler Vorgang, die Messgenauigkeit bleibt voll
erhalten.

Das Backofenthermometer entspricht den lebensmittelrechtlichen Anforde-
rungen.

3. Technische Daten

Gehduse: Edelstahl

GroRe: Durchmesser ca. 73 mm
Messbereich: 50-300°C/122-572°F
Messsystem: Bimetall

Befestigungsart: Aufstellbiigel oder Aufhangedse

MeRBgenauigkeit: +10°C

Sicherheitshinweise

« Halten Sie Verpackungsfolien von Babys und Kleinkindern fern, es besteht
Erstickungsgefahr.

« Stellen oder hdngen Sie das Thermometer in den Backofen, solange er noch
kalt ist. Bei zunehmender Temperatur besteht Verbrennungsgefahr.

- Nehmen Sie das Thermometer erst dann aus dem Backofen heraus, wenn es
ausreichen abgekiihlt ist. Verwenden Sie in jedem Fall Backhandschuhe.

Achtung! Das Backofenthermometer bitte nicht in Mikrowellengeraten
verwenden.

1. Handling

The thermometer is suitable for all ovens, except microwave, for personnel use
only.

Place or hang the thermometer according to your needs inside the oven. The
thermometer will show the actual temperature of this area.

Please take in calculation that it will take 5 to 15 minutes to show the right
temperature.

With the oven thermometer you can observe and control the temperature of the
oven during the whole period of cooking or baking.

Due to the large and clear dial, you can do this through the window without
opening the oven.

2. Cleaning
The oven thermometer is dishwasher safe and can be easily cleaned under
running water with detergent.

The heat in the oven can discolour the casing of the oven thermometer.
This is a normal process, the accuracy will fully retain.

The oven thermometer meets the food requirements.

3.Technical Data

(asing: Stainless Steal

Size: Diameter about 73 mm
Measuring range: 50-300°C/122-572°F
Measuring method: Bimetal

Mounting: Clip or hanger

Metering precision: +10°C

Safety instructions

« Keep packaging films out of reach of bables and Infants, there is a danger of
suffocation.

« Clean the thermometer before the first use with a damp cloth and detergent
orin the dishwasher.

« Place or hang the thermometer in the oven while it's still cold. With increasing
temperature there s a risk of combustion.

« Be careful when removing after the roasting process. The thermometer is hot.
Do use gloves to avoid combustion.

Attention. Do NOT use the thermometer in any microwave.
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1. Utilisationntion

Le thermometre est adapté pour tous les fours, a part les micro-ondes,
et pour un usage privé.

Positionnez au accrochez le thermometre dans le four en fonction de vos
souhaits.

1 vous indique la température exacte regnant dans le four.

Veuillez prendre en compte un délai de 5 a 15 minutes.

Avec le thermométre a four, vous pouvez surveiller et controler la température
dans le four pendant taute la durée de la cuisson. Le grand cadran vous permet
de lire aisément la température a travers la porte du four sans avoir a ouvrir ce
dernier.

2. Nettoyageention

Nettoyez votre thermométre a four avec un chiffon doux humide, imbibé
d'eau ou d'un produit vaisselle doux. Il peut étre également nettoyé dans le
lave-vaisselle.

A cause de la chaleur du four, la couleur du boitier du thermométre a four
peut se modifier. Ceci est taut a fait normal et n'altére en rien la precision de la
mesure.

Le thermometre a four est conforme a la loi des denrées alimentaires.

3. Caractéristiques techniques
Boitier: acier inoxydable

Dimensions: diamétre env. 73 mm

Plage des mesures: 50-300°C/122-572°F
Systeme de fixation: support au ceillet de suspension
Systeme de mesures: bimétal

Précision de la mesure: +10°C

Consignes de sécurité

« Gardez les films d'emballage hors de portee des bebes et des petits enfants.
Danger d'asphyxie.

« Positionnez ou accrochez le thermometre dans le four tant que celui-ci est
encore froid. Risque de briilures lors de I'augmentation de la temperature.

« Retirez le thermometre seulement quand le four est suffisamment refroidi.
Utilisez dans tous les cas des gants Isolants.

Attention: il est fortement deconseille d'utiliser le thermometre a four dans des
micro-ondes.
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1.Uso
Il termometro & adatto a tutti i forni non professionali, tranne che per i forni a
microonde.

Appoggiare o appendere il termometro nel forno, secondo le esigenze. Lo
strumento indichera la temperatura precisa all'interno del forno.

Per ottenere questa indicazione, bisognera attendere da 5 a 15 minuti circa.

Con il termometro da forno, & possibile controllare e tenere sott'occhio la tempe-
ratura all'interno del forno durante tutto il tempo necessario per la cottura o la
preparazione arrosto.

Grazie al display grande e ben leggibile, la temperatura si puo leggere attraver-
50 la finestrella del forno, senza aprire lo sportello.

2. Pulizia

Il termometro per alimenti si puo lavare in lavastoviglie, ma si puo lavare anche
semplicemente con acqua di rubinetto e detersivo.

Quando non serve, tenere il termometro per alimenti in un luogo non raggiun-
gibile dai bambini.

3. Dati tecnici

(arcassa: Acciaio inox

Dimensioni: Diametro circa 73 mm

Range di misurazione: 50-300°C/122-572°F

Tipo di fissaggio: staffetta d'appoggio o occhiello d'aggancio
Sistema di misura: Bimetallo

Precisione di misurazione: ~ £10°C

Istruzioni di sicurezza

«Tenere la confezione lontano dalla portata dei bambini, pericolo di soffoca-
mento.

- Appoggiare o appendere il termometro nel forno mentre & ancora freddo. Con
Iinnalzarsi della temperatura, si rischia di ustionarsi.

«Togliere il termometro dal forno solo quando quest'ultimo si sara sufficiente-
mente raffreddato. In ogni caso, indossare un guanto da forno.

Attenzione! Non utilizzare il termometro da forno nel forno a microonde.




